
C O N T A C T  U S

3900 Brentwood St,
Lake Charles, LA, 70607

+788 9387 5610
+453 6758 9900

@katrinaskitchen
wwwkatrinaskitchen.com

K! à l'école

AVEC
NOTRE PARTENAIRE

restauration

POISSON
Croix de vie marée 

Saint Gilles Croix de Vie

PRODUITS LAITIERS 
La laiterie Fourny à Aizenay

EARL Les limons à Sainte Flaive des Loups

OEUFS BIO
EARL Camille et Eugène

La Chavechère à Aizenay

PAIN
Boulangerie Épigâteau

Aizenay

LÉGUMES
Terres Vivantes de l’Anjormière

Aizenay

Des repas à thèmes

Animations de l’année Les producteurs locaux

Animations autour du goût

Animations calendaires

Repas de Noël
Galette des Rois
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PORC
JOUBERT Philippe

Le Fenouiller

PÂTES
Grain d’Épi

Saint Michel en l’Herm

VOLAILLE
Béziau SAS

La Jaudonnière

LÉGUMINEUSES
Orsonneau

Aizenay



L’équipe

Le chef : Pascal

Amortissement Bâtiment

Denrées + Coût de Fabrication Convivio

Energie : Eau, Electricité ...

Achat Matériel, Travaux, Entretien

Personnel : Service, Aide au repas, Plonge, Surveillance

Des menus adaptés

Des produits de qualité

Les engagements de 
notre partenaire

Un partenariat engagé
Vaisselle réutilisable uniquement.
Gestion des déchets par le tri sélectif. 
Mise en place de la «pesée et le suivi des déchets» 
Concept « Anti Gaspi ».
Des Produits Bio intégrés aux menus.
Approvisionnement en local en grande majorité
favorisant les circuits-courts et donc la réduction de
notre empreinte carbone.
Intégration des produits SIQO en lien avec le
respect de la loi Egalim.
Proposition et mise en place des menus
végétariens une fois par semaine.

Le coût d’un repas

Élaborés et contrôlés par le Service Nutrition de
Convivio
Équilibrés et variés
Composition de la prestation : 1 entrée + 1 plat
principal + dessert OU 1 fruit au choix + 1 pain du
boulanger local

Des produits frais et de qualité.
Des fournisseurs régionaux.
Respect des saisons.
Des Recettes «maison» élaborées et cuisinées
dans la cuisine de l'école : salades composées,
quiches, potages, pâtisseries, tous les plats chauds...
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